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FAMILIA:

Varietales

VINALTUS 0R|GEN
Valle de Colon, QRO.

VARIETAL:

Gewiirztraminer

PROCESO DE ELABORACION:

Seleccion de uva manual, cosechado a 25° Brix y
reposado en camas de pasificacion. Prensado suave,
fermentacion en tanque de acero inoxidable,
estabilizacion y filtracion parcial.

VISTA:

Vino amarillo paja con destellos dorados, limpio,
brillante, densidad aparente elevada.

OLFATO:

Intensidad aromatica elevada, notas florales,
herbales y frutales, predominando las rosas, jazmin,
gardenia y un con ligeras notas a litchi, miel y

guanabana.
GUSTO:
; 3 Amable al paladar con buena untuosidad y un
N ] retrogusto que reafirma las notas florales.
QUERETARQ A
MARIDAJE:
TNt TS0mL 5,5 Al Vo Wiy Postres frescos como helados, ate con queso, strudel

de manzana y quesos fuertes.
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